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Allegato B al PDC 52 

Verbale di controllo FRANTOI * 

 

   
 

 

Ragione Sociale Azienda:  N° iscrizione Elenco:  
 

 

Sede legale Azienda:  
   (via, loc., CAP, Com., Prov.) 

 

Recapiti:  CUAA:  
   (tel., fax, telex, e-mail) 

 

Ubicazione Azienda:  
(se diversa da sede legale)  (via, loc., CAP, Com., Prov.) 

 

Attività svolta:  

 

 

Rappresentante legale:  

 

 

Responsabile Azienda:  
(se diverso dal rappresentante legale ed abilitato alla firma del presente documento) 

 

Gruppo di Valutazione:  Cognome Nome Ruolo (VAL / IT) 
 

       
 

 

       
 

 

       

Obiettivo Valutazione: Valutare la conformità delle attività svolte nel rispetto dei requisiti e delle prescrizioni definite 

nel PDC 52 relativo alla DOP COLLINE PONTINE 

frantoiano 

Estensione Valutazione: Controllo sul posto secondo il programma di Verifica Ispettiva trasmesso 
 

Riconoscimenti, autorizzazioni sanitarie e inserimento in consorzi e/o associazioni:  
 

 

 
 

Personale contattato:   
 

 

 

     
 

*   
 (SEGUE) 
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Data:  Verbale di Controllo Frantoi n°:  RGV :  
 

 REQUISITI DI CONFORMITÀ 
 

RISULTATI DEL CONTROLLO 
DI CONFORMITÀ 

 C NC NA 

a)  
Ubicazione frantoio entro la zona di oleificazione prevista per la DOP COLLINE 

PONTINE (PDC 52 rigo 19 dello SCHEMA dei CONTROLLI) 
    

b)  
Produzione unitaria delle olive conforme a quella prevista per la DOP COLLINE 

PONTINE (PDC 52 rigo 2 dello SCHEMA dei CONTROLLI) 
    

c)  
Gestione del document ivo alla 

DOP COLLINE PONTINE (PDC 52 rigo 33-34-35-36-37 dello SCHEMA dei CONTROLLI) 
    

d)  
Resa olive in olio conforme a quella prevista per la DOP COLLINE PONTINE (PDC 52 

rigo 39 dello SCHEMA dei CONTROLLI) 
    

e)  

alcuna alterazione delle caratteristiche qualitative contenute nel frutto conforme a 

quella prevista per la DOP COLLINE PONTINE (PDC 52 rigo 20-21-22-23 dello SCHEMA 

dei CONTROLLI) 

N.B. 

- verificare che le olive vengano sottoposte a lavaggio a temperatura ambiente 

- verificare che le olive vengano molite entro 48 ore dalla raccolta 

- verificare (ove applicabile), per una partita in lavorazione al momento della verifica 

ispettiva, che le olive siano esenti da attacchi parassitari 

- verificare che la temperatura durante la gramolatura della pasta non superi i 33° C per 

un massimo di 50 minuti 

    

f)  Identificazione dei Tank di stoccaggio/trasporto      

g)  Utilizzo di sistemi di identificazione idonei per olive/oli DOP COLLINE PONTINE     

h)  
Utilizzo di sistemi di identificazione idonei per olive/oli non qualificabili DOP COLLINE 

PONTINE 
    

i)  

Separazione spaziale o temporale delle olive/oli DOP COLLINE PONTINE da quelle 

destinate ad uso diverso conforme a quanto dichiarato nella richiesta di iscrizione 

 

    

j)  
DOP COLLINE PONTINE in uscita dal frantoio viene registrato 

attraverso il portale SIAN (PDC 52 rigo 41 e 42 dello SCHEMA dei CONTROLLI) 
    

k)  
c

prodotto lungo le fasi di processo 
    

l)  
Eventuali NC emerse durante le varie fasi di processo in frantoio sono state 

evidenziate e gestite in modo corretto 
    

m)  
Registrazione operazioni di molitura attraverso portale SIAN (PDC 52 rigo 39-40 dello 

SCHEMA dei CONTROLLI) 
    

n)  
Registrazione operazioni di scarico olio attraverso portale SIAN (PDC 52 rigo 38-39-

40-41-42-43-44 dello SCHEMA dei CONTROLLI) 
    

o)  
Gestione del documenti della documentazione accompagnatoria come da PDC 52 

relativo alla DOP COLLINE PONTINE 
    

p)  
Registrazione operazioni di travaso olio attraverso portale SIAN (PDC 52 rigo 38-39-

40-41-42-43-44 dello SCHEMA dei CONTROLLI) 
    

 

a:     

      

      

     (SEGUE) 
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Data:  Verbale di Controllo Frantoi n°:  RGV :  

 

Note e Osservazioni: 

NB: il presente documento è trasmesso a 3A PTA che, entro 10 giorni lavorativi dalla data di verifica, può disporne la 

modifica. Trascorsi i 10 giorni vale la regola del silenzio assenso e il presente documento si intende confermato.  

I tank per cui è stata eseguita la prova di tracciabilità sono stati campionati utilizzando il metodo dei numeri casuali tramite apposito foglio 

Excel generatore di numeri casuali con apposita funzione F9. La numerosità del campione di tank da visionare è stato definito sulla base 

della radice quadrata rispetto al numero dei tank totali utilizzati per la DOP COLLINE PONTINE  

La prova di tracciabilità è stata pertanto eseguita sui seguenti tank: 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

_________________________________________________________________________________________________________________ 

uppo di valutazione di 3A PTA ?   no;  si* 

*Se si specifica  

 

 

 

Integrazioni al Verbale di controllo frantoio:  no;  si per un totale di n°____ 

 

NC gravi rilevate n°   Riferimento RNC 02:  

 

NC lievi rilevate n°  

 

 

 

Letto e sottoscritto in (Luogo) .............................................. data:  

 

 

 

   

Firma e posizione aziendale 
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Integrazione al Verbale di controllo frantoi 
 

 

Integrazione n°:   Pagina  di  

 

Estremi del Verbale di controllo frantoi: 
 

data:  Verbale n°:  RGV :  

 

Note e Osservazioni: 

 

 

Letto e sottoscritto in (Luogo) .............................................. data:  

 

 

   

Firma e posizione aziendale   


